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INTERVENTIONS ARTISTIQUES

  

  

 

   

    

   

     

     

   

 



TRUFFLE
CHEESE
CAKE

INGREDIENTS

1 1/4 cups graham cracker crumbs

1/4 cup white sugar

2 teaspoons ground cinnamon

1/3 cup butter, melted

2 (10 ounce) packages frozen 

sweetened sliced strawberries, 

thawed and drained

1 tablespoon cornstarch

3 (8 ounce) packages cream cheese, 

softened

1 (14 ounce) can sweetened 

condensed milk

1/4 cup lemon juice

1/2 teaspoon vanilla extract

3 eggs

1 tablespoon salt (optional)

1 tablespoon water (optional)

PREP TIME: 1HR

COOK TIME: 45MINS

TOTAL TIME: 1HR 45MINS

DIRECTIONS

1. Combine graham cracker crumbs, sugar, 

cinnamon, and butter in a bowl. Press onto the 

bottom of an ungreased 9-inch springform pan. 

Refrigerate for 30 minutes.

2. Preheat oven to 300 degrees F (150 degrees C).

3. Place strawberries and cornstarch into a 

blender. Cover and puree until smooth. Pour 

strawberry sauce into a saucepan.

4. Bring to a boil over high heat. Boil and stir until 

sauce is thick and shiny, about 2 minutes. Set 

aside 1/3 cup strawberry sauce; cool. Cover and 

refrigerate remaining sauce for serving.

6. Bake in preheated oven until center is almost 

set, 45 to 50 minutes. Cool on a wire rack for 10 

minutes. Carefully run a knife around edge of 

pan to loosen; cool 1 hour longer. Refrigerate 

overnight. Serve reserved strawberry sauce with 

cheesecake. If the sauce it too thick, stir in water.

5. Beat cream cheese in a mixing bowl with an 

electric mixer until light and fluffy; gradually 

beat in condensed milk. Mix in lemon juice and 

vanilla extract, then beat in eggs on low speed 

until just combined. Pour half of cream cheese 

mixture over crust; drop half of reserved 

strawberry sauce by 1/2 teaspoonfuls on cream 

cheese layer. Carefully spoon remaining cream 

cheese mixture over sauce; drop remaining 

strawberry sauce by 1/2 teaspoonfuls on top. Cut 
through top layer only with a knife to swirl 
strawberry sauce.

CONCERT-
CONFÉRENCE
 

NOUBI

Assis sur son cajon, guitare à la 

main, Noubi, auteur, compositeur, 

interprète et arrangeur, puise ses 

inspirations dans le quotidien de 

l’Afrique de l’Ouest et nous 

embarque dans les rues  du 

berceau de l'humanité. Son 

identité s'est nourrit de différents 

projets développés en France et au 

Canada. L’alliance de sa guitare et 

de sa voix est l’essence de son 

style. En 2017,  au Canada, il est l'un 

des lauréats du Syli d'Or et 

récipiendaire de plusieurs prix à la 

vitrine MUZ 2017 : Coup de cœur 

ICI Musique, du public, du Festival 

des Traditions du Monde de 

Sherbrooke et du Quartier des 

Spectacles.

DESCRIPTION

Noubi, en solo, duo ou avec son trio afro 

folk , vous offre trente minutes de concert 

live suivi d'une conférence sur la musique 

africaine, son rôle et son importance dans 

la vie des peuples africains. Nous 

aborderons librement notre vision de la 

musique, suivi d'un échange entre les 

participants et les musiciens. 

Ta musique

Ma musique

Notre musique

Musique et société

Musique et politique

Musique et spiritualité

Musique, moyen de révolte

Musique, moyen de réconciliation

Musique, moyen de rassemblement

Etc.

.
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STAGE  
DE CHANT
EN WOLOF
 

NOUBI

L’initiateur compose et interprète 

des sons aux tonalités puisées dans 

le quotidien de l’Afrique de l’Ouest. 

Il a été bercé dés son enfance, par 

les chants murmurés dans la cour 

de la demeure familiale, il a grandi 

au rythme cadencé du pilon et des 

instruments percussions... 

Plus tard, il découvre la guitare et 

c'est l’alliance de son instrument et 

de sa voix qui est l’essence de la 

musique qu’il joue actuellement 

dans Noubi Afro-Folk. Bien que son 

genre musical est puisé des 

sonorités traditionnelles, on ressent 

son  ouverture pour voyager vers 

des influences diverses.

1. Découvrir une façon de communiquer en 

s'appropriant la langue utilisée et l'univers 
rythmique des chansons
2. Améliorer sa technique vocale à travers la 

recherche de ses émotions
3. Partager des histoires d'ailleurs à travers le 

chant
 

UNE INSPIRATION ISSUE DU QUOTIDIEN...

 

A l'origine, le chant africain était étroitement 
lié à la vie quotidienne et au cycle des saisons. 
Véhiculé par les griots, il se faisait chronique 

de l'histoire des peuples. 
Aujourd'hui, il en ponctue encore les étapes 
et en souligne les moments forts.
La plupart des africains peuvent témoigner 
d'une imprégnation musicale dès le plus 
jeune âge. C'est juché sur le dos de leur mère 

qu'ils assistent à la vie du foyer, ponctuée par 
les chants et les rythmes.
C'est leur première initiation musicale.

C'est ainsi que l'expression vocale africaine 

puise ses sources dans le quotidien et est 
véhiculée au travers des émotions.
Le chant africain tient une place importante 

dans l'équilibre complexe entre le dit et le 

non dit. 
Perpétuer cette relation est donc une des 
objectifs de ces stages qui trouveront leur 
base dans la recherche de l'expression 

émotionnelle dans et par le chant.
 

...TRANSMISE AU TRAVERS DES EMOTIONS

OBJECTIFS
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ATELIERS
 
 

NOUBI

Noubi aime la scène, tendre un fil 

imaginaire avec les gens, une 

connexion pour chanter des 

histoires, les traduire et les exprimer 

avec le public.

Il conçoit l’art comme un moyen 

d’expression, de développement 

socioculturel et politique, ainsi que 

de révolution. Il souhaite  représenter 

les sans voix à travers sa voix. Il se 

donne pour mission d’aller à la 

rencontre d’autres cultures et 

d’exporter la sienne à travers son art, 

de promouvoir la diversité culturelle 

et une image positive de l’Afrique, 

mais également conscientiser aux 

dangers de l’immigration aveugle.

PARTAGE,

COMMUNICATION

La musique rythme nos mouvements et 

actions au quotidien. Par l'expression 

orale et corporelle, elle encourage au 

travail et à la maison, contribue à 

l'évolution mentale et favorise l'échange 

et la transmission de savoirs-faire entre 

les cultures, donc entre humains.

Noubi propose un moment d'échange 

artistique sous forme d'atelier dans 

lequel le public est aussi acteur. Ce 

partage peut prendre plusieurs formes 

et aborder différents thèmes, tels que :

- Conte musical pour enfants

- Composition d'une chanson 

- Initiation au chant wolof

- Initiation au cajon

  (Location sur demande)

- Théâtre musical "Ailleurs" 

- Le Sénégal, etc. 



 

  

    

 

   

  

 

 CONTACTEZ-NOUS POUR TOUTE 

DEMANDE D'INFORMATIONS !

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  Booking: Marie Chevrier
productionsmariechevrier@gmail.co 
tel: 450 563 2293

http://www.noubitrio.com/

